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MENU BANQUETES

Sugerencia A

Surubi Ahumado

Filetes de surubi ahumado con salsa tértara.

Tournedos aux Champignon du Bois

Corazon del lomito, grille, en salsa de hongos silvestres, vino tinto y demi-glace. Guarnicién
de papas Chateau, zanahorias glaseadas al Grand Marnier y brécoli.

Copa Movenpick

Helado de crema con ensalada de frutas y cobertura de confite de frutas.

Sugerencia B
Salmén Ahumado

Filetes de salmon noruego, servido con aceite de olivay alcaparras.

Pollo Gourmet

Filetes de pechuga de pollo, rellena con espinacas y hongos, en salsa suave de vino blanco,
cremadobley especias.

Guarnicion de zanahorias y papas doradas ala manteca.

Torta Selva Negra

Bizcochuel o de chocolate, relleno con crema chantilly y guindas.

Sugerencia C
Cocktail de Langostinos

Langostinos a plato, sobre lecho de lechugas, bafiados en salsa cocktail .

Filet Maitred Hotel

Lomito a la plancha, en su propio jugo con mantequilla Maitre d’Hotel. Guarnicion de
coliflor, zanahorias glaseadas en licor de anisy papas Chateau.

Pera al Pernod al confite de frutas.

Sugerencia D
Jamoén crudo con papaya

Filetes delgados de jam6n crudo ahumado, sobre tajadas de papaya.

L enguado al Champagne

Filetes de lenguado dorados a la manteca en salsa crema doble y champagne, con papas ala
mantecay zanahorias al Grand Marnier.

M elocotones Rellenos con merengue
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Sugerencia E
Cocktail de Camarones

Camarones y naranjas, en salsa cocktail al cognac.

TournedosalaTirolesa

Lomito bordeado con tocino, a la plancha, en salsa demi-glace y vino tinto. Espinacas a la
cremay papas noissette.

Profiteroles de Chocolate

Bombas rellenas de crema pastel era, bafiadas de chocolate caliente con nuecesy avellanas.

Sugerencia F
Crepesde Polloy Palmito

Panqueques rellenos con pollo y palmito, con bechamel y crema, gratinado en queso
gruyere.

Tournedos au poivrevert de Madagascar

Corazén del lomito, grille en salce demi-glace, oporto y pimienta verde. Guarnicién de papas
chéteau, filetes de zucchini y rosa de tomate.

Copa Fernando

Helado de vainilla sobre lecho de dulce de leche rebagjado con crema doble y merengue
triturado, bafiado en chocolate caliente y nueces.

Sugerencia G
Paltaredlena

Medio aguacate relleno con cebiche sobre lecho de vinagreta espesa, a estragon.
Solomillo cantabrico

Lomito en salsa de hongos Shitake con esparragos trigueros 'y papas asadas.
Carpaccio de piia

SugerenciaH
Causa limefia

Atuny paltaentre finas capas de puré de azafran.

Pollo manchego

Pechuga de pollo grille en salsa suave de crema doble, vino blanco y queso de cabra.
Tarta de melocoton
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Sugerencia l

Juliana de Crudites

Pimientos rojos y verdes, apio, cebolla, tomates, jamdn y queso, cortados en juliana, en
vinagreta suave a estragon.

Pollo ala Naranja

Pollo deshuesado a la plancha, en salsa demi-glace y naranjas. Con zanahorias saltadas,
papas chéteau y brocoli.

Tarta Primavera

Sugerencia J
Crepesde Pallo

Panqueques rellenos con pollo y bechamel, gratinados con queso Gruyere. En coulis de
tomate.

Surubi ala Bonne Femme

Filetes de surubi, en salsa suave de vino blanco, bechamel, crema doble, champignon y
gruyere. Servido con papas al vapor y arvejas enteras saltadas a la manteca.

Tarta de Manzanas

Sugerencia K
Vol - au - vent deMgjillones

Nido de masa de hojaldre, relleno con mejillonesy bafiado en salsa Nantua.

Tournedos café de Paris

Corazon ddl lomito, grille, en salsa demi-glace, vino tinto y mantaqueilla Cafe de Paris.
Guarnicion de papas doradas ala mantecay zanahorias a Gran Marnier.

Pifiatropical y helado defrutilla

Pifia cortada en trozos, perfumada al maraschino con helado de frutilla.
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